SEMINARHOTEL

AM AGERISEE

Advenismenu 2025

In wunderschéner, weihnachtlicher Umgebung bieten wir diese, von unserem
KUchenchef Marc und seinem Team zubereiteten Kostlichkeiten an. Stellen Sie
Ihr WUnsch-Menu selbst zusammen.

Vorspeisen:
Wintersalat mit gebratenen Pilzen, NUssen und CHF 18.50
Orangenfilets dazu ein Himbeer-Dressing

Rote Bete Carpaccio mit Honig gratiniertem Ziegenkdse CHF 22.50

Bouillabaisse vom Edelfisch, Riesen-Crevetten, CHF 18.50
grune Muscheln, Fenchel und Pernod

Hauptgange:
Mais-Poulardenbrust (CH) Teufelsart, Ratatouille CHF 39.50
und Parmesan Gnocchi

Ossobuco (CH) Gremolata, WintergemUse und Safran-Risotto CHF 42.50

Gebratener Saibling (CH) mit Fregola Sarda CHF 42.50
und gruner Gemuse-Cassolette

Pizokels mit Wirsing-Spinat, Kartoffeln, Bergk&se CHF 28.50
und Apfelmus

Dessert:
Espresso Parfait mit Cassis Feigen und Pinienkernen Krokant CHF 18.50

+Wir legen Wert auf die Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten und die
Verwendung von saisonalen und marktfrischen Produkten.*

Bei Fragen oder Unsicherheiten wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unsere
Service-Mitarbeiter.
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