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Salate &
Vorspeisen

**Blattsalat
mit Croutons, Sprossen und Kernen

12.50

**Gemischter Salat
mit Walnissen

15.50

**Friihlingssalat

mit Barlauch, Spargel, Radisli
an Balsamico-Dressing

19.50

Beefsteak Tartar (CH)

mit Toast und Butter
mild oder scharf

70 gr. 24.50
140 gr. 38.50

*Vegetarisch
**Vegan

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.




Warmes &
Feines

*Spargelcremesuppe
mit Einlage

13.50

*Morchelrahmsuppe
mit Karbiskernol

16.50

*Vegetarisch
**Vegan

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.




Aus
chweizer
ewassern

Fischknusperli (Zander, CH)

mit Tartarsauce und Gemise
38.50

Felchenfilet Zuger Art (CH)

mit Gemise
37.50

Zanderfilet gebraten (CH)

an Senfbutter, Rosa Pfeffer und Gemiise
44 .50

Goldforellenfilet (CH)

mit sautierten Morcheln und Spargel
48.50

Gebratenes Saiblings Filet (CH)

auf Mango-Risotto mit Spargel
42.50

Alle Gerichte sind auch als Fitnessteller erhaltlich.

Beilage nach Wahl

Salzkartoffeln
Pommes frites
Barlauchnudeln
Risotto
Neue Bratkartoffeln
Spargel

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.




unsere
Klassiker

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art (CH)
an Champignonrahmsauce, dazu Freidmter Rosti

45.50

Seefeld Schweins Cordon Bleu (CH)

frisches Gemiise, Pommes frites
38.50

Schweinsschnitzel paniert (CH)
frisches Gemiise, Pommes frites
34.00 / mit Kalbsfleisch 45.00

e L

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.




Fleisch

Heisser Stein

Rindsentrecote (AUS) 150 gr
Rindsentrecéte (AUS) 200 gr
Rindsentrecote (AUS) 300 gr

Rindsfilet (AUS) 150 gr
Rindsfilet (AUS) 200 gr
Rindsfilet (AUS) 300 gr

Lammentrecote (NZ) 200 gr

42.50
49.50
64.50

49.50
59.50
75.50

49.50

dazu Krauterbutter, Pfeffersauce und Country fries

Rindsfilet Stroganoff (AUS)

an rassiger Paprikasauce

45.50

Pouletbrust vom Grill (CH)

mit Krauterbutter und gemischten Spargel

34.50

Alle Gerichte sind als Fitnessteller erhéltlich.

Beilage nach Wahl

Neue Bratkartoffeln
Freiamter Rosti
Pommes Frites

Pilaw Reis
Spargel

Alle Preise in CHF, inkl. MwS§t.



Vegetarische
und Vegane
Spezialitaten

**Linsen-Kichererbsen Curry
mit Gemise im Reisring

28.50

*Auberginen Moussaka
auf Peperoni Sauce

28.50

*Spargel Agnolotti
an leichter Sauerrahmsauce mit Morcheln

352.50

*Barlauch Nudeln

mit Morcheln und Spargel an Sauerrahmsauce

32.50

*Weisser Spargel
an Sauce Hollandaise mit Bratkartoffeln

38.50

*Vegetarisch
** Vegan

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.




I.eckere Desserts

Hausgemachter Friichtekuchen (Saisonal) 8.50
Mit Rahm +1.50

Mit 1 Kugel Glace +3.50
Opfelchiiechli mit Vanilleglace & Rahm 14.50
Zuger Kirschtorte 9.50

Panna Cotta mit saisonaler Friichte Coulis 9.00
Hausgemachtes Schoggi-Mousse 9.50
Caramelkopfli mit Rahm 8.50

Alle Preise in CHF, ink]l. MwSt.




Coupes und Glace

Klein Gross

Coupe Baileys 9.50 12.50
Kaffee, Vanilleglace, Baileys
Coupe Danemark 950 13.00
Vanilleglace, Schoggisauce, Mandeln, Rahm
‘Bananensplit 10.50 13.00
Bananen, Vanilleglace, Schoggisauce, Mandeln
Coupe Hotberry 10.50 13.00
Vanilleglace, heisse Beeren, Rahm
Coupe Seefeld
Erdbeer-, Mango-und Passionsfruchtglace, 12.50 14.50

verschiedene frische Friichte

Sorbet Colonel 11.50

Zitronensorbet mit Vodka
Meringues mit Rahm 10.50

Meringues mit Glace 14.50
Vanille- und Erdbeerglace, Rahm '

Geriihrter Eiskaffee 11.50
Geriihrter Eiskaffee 13.00
mit Zuger Kirschbrand
Frappée (Glace Auswahl unten) 8.50
Verschiedene Glace 4.00
Preis pro Kugel

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Mocca, Caramel
Sorbet:
Mango-Passionsfrucht, Zitrone, Zwetschge

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.




Deklaration
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Unseren Fisch und unser Fleisch beziehen
wir aus folgenden Landern:

Zander: Schweiz (Wallis)
Fischknusperli: Schweiz
Felchen: Schweiz
Saibling: Schweiz (Sattel)

Rind: Schweiz, Uruguay, Australien
Kalb: Schweiz
Schwein: Schweiz
Poulet: Schweiz
Lamm: Neuseeland

Metzgerei : Villiger, Unterdgeri
Gemitse : Gemiise Mundo, Transgourmet
Kése: Chéslada Unterageri
Eier: Iten Unterdgeri
Brot: Schweiz

Bei Allergien oder Intoleranzen geben [hnen unsere
Mitarbeitenden gerne Auskunft.
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